
petit déjeuner



All prices are subject to 7% municipality fees and 5% VAT. 
(V) VEGETARIAN - (D) Dairy  - (S) Seafood - (N) NUTS

Croissant • 30

almond Croissant • 35

pain au chocolat • 35

chausson aux pommes • 35

pain suisse • 35

brioche aux pralineS roses • 30

SÉLECTION DE VIENNOISERIES
VIENNOISERIE SELECTION

SUCRÉS ET SALÉS
SWEETS & SAVOURY

Omelette au Crabe (D)(S) • 95
Whole organic egg omelette,
king crab leg, hollandaise sauce

Omelette aux champignons (D) • 80
Whole organic egg omelette, sautéed wild 
mushrooms

Œufs mi-cuit (D) • 80
Whole organic egg, toasted brioche, 
creamy mushroom

Œufs à la royal (D)(S) • 115
Poached egg, Oscietra caviar,
brioche bun, rocket, smoked salmon, 
hollandaise sauce

granola josette (D)(N) • 55
Homemade granola, fresh yoghurt,
organic honey

Overnight chia seeds (V) • 55
Fresh fruits, açai berry, fresh mint

avocat (V) • 70
Poached egg, sourdough bread,
avocado piment d’Espelette

Œufs Brouillés à la Truffe (D) • 95
Brioche bread, scrambled egg,
black truffle



All prices are subject to 7% municipality fees and 5% VAT. 
(V) VEGETARIAN - (D) Dairy  - (S) Seafood - (N) NUTS

BOISSONS
BEVERAGES

DESSERTS
DESSERTS

crêpes (D) • 70 per crêpe
Table side crépes experience, daily 
selection of sauce and fresh condiment

pain perdu (D) • 65 
Brioche toast, fresh strawberry,
cream cheese

Plateau de Fruits Frais • 70 
Daily selection of fresh fruit

fresh juice • 20
Green apple / Orange / Pink grapefruit / 
Special of the day

Healthy SHOTS • 45 
Red berry booster / Green Juice / Detox /
Fiery ginger

CHOCOLAT CHAUD • 60
66% Valrhona chocolate, milk,
vanilla chantilly

richard rouge
A blend of 80% Arabica & 20% Robusta
from Central & Southeast Asia

Americano • 20

latte • 20

Flat white • 20

Masaya
A blend of organic beans from South and 
Central America that’s 70% Arabica and 
30% Robusta

French press • 30




