
Saturday Brunch
Menu

NON-ALCOHOLIC · 395

HOUSE BEVERAGES · 550

CHAMPAGNE · 750

house spirits
Ketel One / Havana Club 3 / Beefeater

beer
Peroni

wine
White, Red, Rosé

Champagne

Josette Espresso Martini
St. Remy XO, coffee liqueur, coffee

Mimosa
Prosecco, Fresh orange juice

Brandy old fashioned
Cherry brandy old Fashioned

Bloody mary Français
Shhh it’s a secret

L’Argrume  
Cointreau, Grapefruit Soda, Lime

Hugo Spritz
Elderflower, Prosecco, Soda

All prices are subject to 7% municipality fees and 5% VAT. 

BOISSONS
BEVERAGES



ENTRÉES
STARTERS

(V) VEGETARIAN - (D) Dairy  - (S) Seafood - (N) NUTS - (R) RAW
All prices are subject to 7% municipality fees and 5% VAT. 

(V) VEGETARIAN - (D) Dairy  - (S) Seafood - (N) NUTS - (R) RAW

VIENNOISERIES ET CORBEILLE DE PAIN
Viennoiserie and bread basket

Huîtres (S)(R)
Gillardaeu N2.................................. 55

caviars (S)(R)
Oscietra  50g................................ 975

SUPPLÉMENTS

Petite Tartlette Niçoise (S)(N)(R)
Niçoise tart with confit tuna, 

niçoise olives and green beans 

Crevettes grillées (S)(R)
Josper grilled prawns, garlic, red chilli

Aubergine mille-feuille (V)(D)
Eggplant mille-feuille, tomato fondue,

capsicum sauce

SALADE DE QUINOA (V)(N)  
Wild quinoa, avocado, cherry tomatoes, 

orange dressing, pistachios, raisins

Œufs Bénédicte à la Truffe (D)
Eggs benedict with seasonal truffle

Œufs mi-cuit (D)
Whole organic egg, toasted brioche, 

creamy mushroom

Escargots de josette (D)(S)(N)
Snails, almond butter, toasted brioche

Asperges Grillées (D)
Grilled asparagus, duck bacon, 

bearnaise sauce

DESSERTS
DESSERTS

crème Brûlée (D)
Vanilla crème brûlée

Banana tart (D)
Banana tart fine with caramel chantilly

St. HonoRé éclair (D)
Vanilla Chantilly cream, pastry cream, 

caramelised choux

Pavlova aux fruits rouges (D) 
Fresh red fruit pavlova compote,
raspberry sorbet, red fruit coulis

Céleri rÔti (D)
Open roasted celeriac, peppers and

king oysters mushrooms

rÔti de bŒuf
Sirloin of angus beef from rotisserie,

veal jus, vegetables

Poulet entier rÔti
Whole rotisserie chicken,

roasted potatoes, chicken jus

selection d’accompagment

LES PLATS
MAIN COURSES


